
syrop z cebuli

IWUSIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

cebula 6 sztuk

cukier brązowy 1 kg

woda 2 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cebulę obrać i pokroić w plasterki. Cukier rozpuścić w wodzie lekko podgrzewając. Do słoika
nakładać kolejno cebulę a na wierzch cukier .... itd. a na ostatnią warstwę dużo cukru. Ubijamy
wszystko. Zakręcamy i pozostawiamy na noc. Następnie przelewamy powstały sok do butelki.
Smacznego i zdrówka życzę !! :)


