Zeberka troche inaczej

SKEADNIKI

jajko

maka tortowa

S6l morska jodowana drobnoziarnista Prymat

woda zimna

proszek do pieczenia

skérka pomaranczowa kandyzowana

kakao

czekolada gorzka
Smietana stodka
masto

jabtko

aromat pomaranczowy
olej stonecznikowy

Butka tarta klasyczna Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Doradca

SMACZNAPYZA

smaku
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
POWYZE) 1H 5+

5 sztuk

3 szklanki
1/3 tyzeczki
1/2 szklanki
4 tyzeczki
100 graméw
4 tyzki

100 gramoéw
6 tyzek

1 tyzka

1 sztuka

4-5 kropli

1 szklanka

2-3 tyzki



Jabtko obra¢, usuna¢ gniazdo nasienne, miagzsz zetrze¢ na duzych oczkach tarki jarzynowej. Skdrke
pomaranczowg drobno posiekaé. Make (4tyzki odktadamy) przesia¢ razem z solg i proszkiem do
pieczenia. Jajka ubi¢ z cukrem na puszystg mase. Nie przerywajgc miksowania dodajemy po tyzce
przesianej maki i po trochu oleju oraz wody. Na koniec dodajemy starte jabtko, skérke i zapach
pomaranczowy, mieszamy dokfadnie. Mase dzielimy na 2 réwne czesci - ja przelewam ja po
potowie do dwéch jednakowych miseczek. Do jednej czesci dosypujemy kakao i doktadnie
mieszamy; do drugiej dodajemy pozostatg make i tez mieszamy. Forme (ja uzytam okragtego
prodiza) smarujemy mastem i posypujemy tarta butka. Wylewamy, na przemian, po 4 tyzki masy
jasnej i ciemnej starajac sie wlewac je na srodek - masy same sie rozptyna. Prodiz witgczamy i
ciasto pieczemy ok. 1godziny i 15-20min.. Trudno mi powiedzie¢ jak bedzie w piekarniku bo zebre
pieke zawsze w prodizu a do niego ciasto wlewam gdy jest zimny i dopiero wtgczam. Po 1 godz.
sprawdzam ciasto patyczkiem. Po upieczeniu odstawiam do wystudzenia. POLEWA: w rondelku
rozpuszczamy masto, dodajemy $mietanke (koniecznie stodka, inna moze sie zwazy¢) a gdy zawrze
wsypujemy pokruszong czekolade i mieszamy do catkowitego rozpuszczenia, gotujemy na matym
ogniu 3-4 min. caty czas mieszajgc, na koniec dodajemy aromat. Goragcg polewa smarujemy grubo
przestudzone ciasto, odstawiamy do zastygniecia. Takie ciasto najlepsze jest na drugi albo trzeci
dzien - oczywiscie jezeli wczes$niej nie zostanie pozarte przez domowe takomczuchy :-)



