Doradca
smaku

Sernik na zimno z brzoskwiniami

IRENA13

CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
15 MIN 54

SKEADNIKI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sktadniki:

1/2 kg serka (mate wiadereczko)
1/2 szklanki cukru pudru,

3 galaretki brzoskwiniowe,

1 $niezka +zagestnik do Smietanki.
3/4 szklanki zimnego mleka

1 puszka brzoskwin .

10 dkg rodzynek.

Wykonanie:

2 galaretki rozpusci¢ w 1 szklance goracej wody i odstawi¢ do ochtodzenia.

Sniezke ubi¢ w niepetnej szklance zimnego mleka razem z zagestnikiem.Brzoskwinie pokroi¢ w
kostke , kilka kawatkéw zostawi¢ do utozenia na wierzchu.l galaretke zrobi¢ w/g przepisu na
opakowaniu.odstawi¢ .Serek utrze¢ z cukrem pudrem doda¢ przestudzone 2 galaretki ubija¢ ,dodac
kawateczki brzoskwin i sparzone zimne rodzynki ,wytozy¢ sniezke i lekko a doktadnie wymieszac
.Przetozy¢ do naczynia i schowa¢ do lodéwki.Po 1/2 godzinie wyja¢ ,na wierzchu utozy¢ pokrojone
brzoskwinie i zala¢ ochtodzong galaretka. Trzyma¢ w lodéwce, zamiast brzoskwin moga by¢ np.
truskawki.



