Doradca
smaku

Zupa grochowa na kosciach wedzonych

MARGO1

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
30 MIN 54

SKEADNIKI

ziemniaki 1 kg
kosci wedzone

kostka drobiowa 2
pieprz kolorowy

marchewka

wtoszczyzna

przyprawa uniwersalna Kucharek
Kucharek SMAK LATA

groch 2 szkl tuskany

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Najpierw wstawiamy w garnku kosci , gdy sie zagotuje woda wrzucamy warzywa z wtoszczyzny i 2
kostki , ziemniaki kroimy w kostke , marchewke $cieramy jedng na tartce i dodajemy do
gotujacego sie wywaru , gdy warzywa juz beda miekkie to najpierw sypiemy optukany groch i
ziemniaki, doprawiamy wszystkim , tylko na konhcu dopiero sypiemy sél , pieprzymy pieprzem
kolorowym $wiezo zmielonym . Na koniec mozemy posypa¢ majerankiem .



