Doradca
smaku

Pyszne ciasto z jagodami

ILONAALBERTOS

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

maka 1/2 kg
cukier 15 dag
cukier waniliowy 2 tyzeczki
kreméwka 500 ml
proszek do pieczenia 1 tyzka
mleko 4 tyzki
jajko 2 sztuki
masto 7 tyzek
cukier 1 szklanka
jagody 25 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cate jajka nalezy utrze¢ z cukrem(15 dag) na puszysta, jasng mase. Dola¢ do niej letnie mleko,
doda¢ miekkie masto i proszek do pieczenia. Wszystkie sktadniki doktadnie wymiesza¢ z maka
pszenng. Ciasto zagnies¢ i podzieli¢ na dwie czesci. Kazdg z czesci wytozy¢ do wytozonej
pergaminem blaszki i piec okoto 30- 35 minut w temperaturze 180 stopni. Ciasto wystudzié.
Smietane kreméwke nalezy ubi¢ z cukrem i cukrem waniliowym na puszysta mase. Na jednym
blacie ciasta wytozy¢ jagody, posmarowac masa( niewielka jej czes¢ odtozyc), przykry¢ drugim
blatem i posmarowa¢ pozostawionym kremem.



