Chlebek wilenski

SKEADNIKI

maka pszenna razowa
woda
drozdze

sol

Doradca
smaku

ANJA3107

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

5 kg
2i1/21.
5 dkg

1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make potfacz z 2| wody. Drozdze rozmocz w szklance zimnej wody, a potem wymieszaj je z ciastem

©

ILOSC
PORC]I
3-4

i postaw na 2 godz. w temp. 30 st. Kiedy rozczyn sie podniesie, dodaj tyzke soli i pozostaw na pét
godz. Wyréb chlebki (5-6 bochenkdw), potdéz na posmarowane mastem blachy w taki sposéb, by

ciasto zajmowato 1/3 wysokosci blachy. Pozostaw w cieple, a gdy wyrosnie, posmaruj

roztrzepanym jajkiem, wstaw do piekarnika i piecz ok 45 min.



