Doradca

smaku
Sos tatarski staropolski
SMACZNAPYZA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
g majonezu 300
tyzka tartego chrzanu 1
mata tyzeczka gtadkiej musztardy np. stotowej 1
tyzka posiekanego koperku 1
$mietana 3-4 gesta
Pieprz biaty mielony Prymat do smaku:
sol do smaku:
Opcjonalnie: do smaku:
cukier do smaku:

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Grzybki i ogdrki pokroi¢ w drobniutka kostke. Majonez wymieszac ze Smietana, chrzanem i
musztarda. Dodacd grzybki, ogérki i koperek. Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem, doktadnie
wymieszaé. Odstawi¢ pod szczelnym przykryciem na kilka-kilkanascie godzin do lodéwki aby smaki
sie przegryzty. Podawad do ryb pieczonych, smazonych, mies, wedlin, jaj na twardo i
kanapek...Taki sos mozna przechowywac w stoiku, w lodédwce przez kilka-kilkanascie dni.



