Doradca
smaku

Jabtecznik z zurawing

SKEADNIKI

maka pszenna
masto

jaja

cukier drobny
Zurawina
migdaty

jabtko kwasne

MONIA79

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

3 szklanki
1200

3

200 gram
50 gram
150 gram

1 kilka szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make, potowa cukru, masto, i 25 ml lodowatej wody, zdltka 2 sztuki i jedno cate jajo, mozna dodad
proszek do pieczenia i sél. Zagniatamy kruche ciasto i wktadamy do loddwki. (1 godzina)

©

ILOSC
PORCJI
5+

Zurawine moczymy w rumie, dodajemy do jabtek (jabtka gotowe ze stoika), przemielone migdaty,

pine z biatek (2sztuki) pét szklanki kaszy manny. Wszystko mieszamy i wyktadmy na kruche ciasto.

Posypujemy kruszonka lub kawatkami ciasta kruchego ktére zrobilismy. Pieczemy godzine w 180

stopniach



