Doradca

smaku
Rolada z boczku
DARIA14
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]!
30 MIN 5+
SKEADNIKI
pieczarki 10 sztuk

Butka tarta klasyczna Prymat 2 tyzki

mieso mielone 20 deko
jajko

cebula

masto 1 lyzka
czoshek 3 zabki
sol

boczek 1,5 chudy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Boczek od strony wewnetrznej dos¢ obficie posypujemy sola, pieprzem i nacieramy drobniutko
pokrojonym czosnkiem. Zwijamy w rolade i owijamy folig i co najmniej na godzine wktadamy do
lodéwki. Pieczarki myjemy (jesli potrzeba obieramy) i kroimy na ¢wiartki. Odparowujemy na
rozgrzanej patelni, podsmazamy na masle i lekko obsypujemy sola. Zostawiamy do ostygniecia. Do
miesa mielonego dodajemy tartg butke, drobno pokrojong cebule, jajko i pieczarki. Mieszamy i do
smaku doprawiamy solg i pieprzem. Wyjmujemy boczek, rozwijamy zrolowany boczek i naktadamy
farsz. Ponownie $cisle zwijamy w rolade (jesli potrzeba obwigzujemy nicig), wktadamy do naczynia
zaroodpornego. Pieczemy 70 - 80 minut. Czas pieczenia zalezy od grubosci rolady. Pycha



