Doradca

Kopiec kreta wedtug Pyzy

SKEADNIKI

Lista sktadnikéw
maka tortowa
cukier

jajko

kakao

margaryna

cukier waniliowy
sol

mieko

powidia morelowe
margaryna

Soda oczyszczona Prymat

proszek do pieczenia

masa
serek mascarpone
$mietana kremoéwka
galaretka gruszkowa
cukier puder
czekolada gorzka
banan

sok z cytryny

smaku
SMACZNAPYZA
= CZAS

‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

2 szklanki
3/4 szklanki
3

4 czubate tyzki

3/4 tyzeczki
3/4 szklanki
4 tyzki
100-125¢
1 tyzeczka

1 tyzeczka

500 ¢g

300 ml

1 op.

4 tyzki

80 g startej
4 sztuki

z 1 sztuki

©
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

sposéb przygotowania: CIASTO - make przesiac z solg, kakao oraz spulchniaczami. Jajka ubic z
cukrem zw. i waniliowym na puszystg mase. Dodac¢ rozpuszczong, przestudzong Kasie (ma jej by¢
ok. 1/2 szklanki), mleko oraz powidta. Miksujgc dodawad partiami make z dodatkami. Mase przelac
do wysmarowanej Kasig i wysypanej lekko maka okragtej formy Srednicy 26cm - ja piektam w
prodizu. Piec ok. 45-60 min. w temp. 180 st.. Po przestudzeniu Scig¢ wierzch ciasta, ok. 1/3 i
wydrazy¢ srodek zostawiajac spdd i scianki o grubosci ok. 1,5-2 cm. Usunietg czes$¢ ciasta drobno
pokruszy¢.

MASA - galaretke zala¢ 200 ml zimnej wody a gdy napecznieje podgrzewaé mieszajac az sie
rozpusci, ale nie wolno zagotowa¢! odstawi¢ do przestudzenia. Banany obra¢, przekroi¢ na pét
dtugosci i skropi¢ doktadnie sokiem z cytryny. Bardzo zimng $mietanke ubi¢ na sztywno z cukrem
pudrem. Miksujgc wla¢ pomatu wystudzong galaretke i doda¢ mascarpone oraz czekolade. Banany
osaczy¢ a sok cytrynowy, ktérym byty skropione doda¢ do masy $Smietanowej. Troche masy
wytozy¢ na spdd ciasta, utozy¢ koliscie banany i natozy¢ reszte masy formujac kopczyk, ktéry
nastepnie obficie posypa¢ okruchami ciasta dociskajac je rekami. Odstawi¢ ciasto do schtodzenia,
najlepiej na cata noc.



