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Ciasto :

margaryne utrze¢ z 1/2 szklanki cukru i cukrem waniliowym ,dodac¢ make, proszek do
pieczenia,sél,zéttka i Smietane ,zagnies¢ ciasto i schtodzi¢ .Po okoto 1 godzinie ciasto podzieli¢ na
dwie czesci ,jedng wytozy¢ dno wysmarowanej formy ,na ciasto wytozy¢ nadzienie z rabarbarem
,na to piana z biatek i porwana reszta ciasta.

Nadzienie:
Rabarbar pokroi¢ w mniejsze kawatki ,doda¢ dzem ,cukier ,rodzynki,1 szczypte soli i starte suchary

,wszystko dokfadnie wymieszac .

Piana:
4 biatka ubi¢ z 1/2 szklanki cukru na sztywna beze .

Ciasto piec okoto 50 min w gorgcym piekarniku ,po ostudzeniu mozna posypac cukrem pudrem .



