Doradca

smaku
Placek z masg cytrynowg
PATRYCJA40
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 1/2 kg
margaryna 1
cukier 25 dkg
z6ttko jajek 3
jajko 1
$mietana 2 tyzki
proszek do pieczenia 1/2
amoniak

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesia¢ z proszkiem do pieczenia i amoniakiem, wysieka¢ z margaryng. Zéttka utrze¢ z
cukrem, dodac do maki. Do maki dodad tez Smietane i zagnies¢ ciasto, wyrobié. Podzieli¢ na 3
czesci i upiec trzy placki. Po upieczeniu i wystudzeniu naponczowac naparem z kawy. Placki
przetozy¢é masg cytrynowa. Wierzch pola¢ lukrem lub polewa.

Tutaj jest méj przepis na mase cytrynowa:
http://www.doradcasmaku.pl/przepis/11960/masa-cytrynowa.html



