Doradca
smaku

satatka ze smazonym serem i boczkiem

PCHELKA79
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
pomidory koktajlowe (czerwone) 509
czosnek zabki
ostra salsa pomidorowa 1 tyzka
ocet balsamiczny 1 tyzeczka
ser grill 100 g
satata karbowana 1 sztuka
sol
pieprz
Papryka stodka mielona Prymat
tymianek
papryka zotta 1 sztuka
boczek 100 plastry

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

* boczek kroimy w cienkie plastry, przyprawiamy, obsmazamy na chrupko, zdejmujemy z patelni,
* ser kroimy w plastry, obsmazamy na potowie ttuszczu pozostatego po smazeniu boczku ( druga
potowe odlewamy do pojemnika)

* satate myjemy, doktadnie suszymy,

» pomidorki kroimy na pét, papryke w cienkie paseczki, dodajemy do sataty,

» czosnek rozgniatamy z sola, dodajemy pieprz, sél, ocet i odlany ttuszcz ze smazenia boczku,
salse mieszamy,

* potowg powstatego sosu polewamy satate, mieszamy, rozktadamy na talerzach,

* na kazdym talerzu uktadamy kilka plastréw sera i boczku, polewamy reszta sosu



