Doradca
smaku

Satatka makaronowa Haliny

SKEADNIKI

papryka czerwona
rzodkiewka
siekana natka pietruszki
siekany koperek
ser zé6ity

salami

kapary

pap;ryka mielona
sol

pieprz

sok z cytryny
oliwa

makaron muszelki

jajko ugotowane na twardo

HALINA17
= CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 sztuka
1 peczek
1 peczek
1 peczek
25 dag
15 dag

1 tyzka

1 tyzeczka
do smaku
do smaku
1 tyzka

6 tyzek
20 dag

5 sztuk

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron gotujemy al dente . Ser kroimy i salami w kostke . Papryke kroimy w kostke . Rzodkiewke
kroimy w pol talarki . Jajka gotowane kroimy w kostke Kapary mozemy pokroic na pol . Robimy sos

©

ILOSC
PORCJI
5+

z oliwy , soku z cytryny , papryki w proszu i doprawiamy sola i pieprzem .Wszystkie skladniki
mieszamy razem z sosem . Schladzamy w lodowce .



