Doradca

smaku
Zurek na biatej kietbasie
DANUTAl6
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
zur 1/2 1
pot szklanki gestej Smietany.
grzyby suszone 2 sztuki
czosnek 2 zabki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zagotowac 3 szklanki wody z lisciem laurowym, zielem, cebulg i czosnkiem. Doda¢ wczesniej
namoczone grzyby razem z woda w ktérej sie moczyty, wtozyc biata kietbase, gotowadé na matym
ogniu okoto 40 minut. Przecedzi¢ wlac zur, doda¢ pokrojone w paski grzyby i kietbase oraz

majeranek, zagotowad. Zestawic z ognia wymieszac¢ ze Smietang, mozna podawac z jajkami na
twardo.



