Doradca
smaku

Kopytka dyniowo - ziemniaczane

SMACZNAPYZA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
szkl. ugotowanych zmielonych ziemniakow 1
szkl. upieczonego miazszu dyni 1-1,5
szkl. maki + troche do posypania stolnicy 3
tyzeczki mielonej kurkumy 1/3
jajko 2 mate szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Dynie najlepiej upiec, nie bedzie wodnista. Mozna jg tez udusi¢, ale wtedy trzeba dobrze odcisnac¢ z
nadmiaru wody. Upieczony migzsz musimy zmieli¢ albo przetrze¢ przez sito (mozna uzy¢ praski,
malaksera...). Zmielone ziemniaki i zmielong dynie mieszamy razem, dodajemy kurkume, jajko i
2-2,5 szkl. maki, zagniatamy miekkie ciasto ew. dosypujac reszte maki. Ciasto dzielimy na kilka
czesci i z kazdej formujemy wateczek turlajgc po stolnicy. Lekko sptaszczamy i kroimy ukosne
kluski. Wrzucamy partiami na osolony wrzatek, mieszamy a kiedy wyptyng i woda zawrze
ponownie wytawiamy tyzka cedzakowa. Podajemy z dowolnym sosem. Zétty kolor klusek zalezy w
duzej mierze od odmiany dyni - wybierajmy, w miare mozliwosci, taka o pomaranczowym migzszu.
Mozna tez dodac nieco wiecej kurkumy, nie zmienia smaku a fadnie barwi. Podatam czas
przygotowania przy zatozeniu, ze ziemniaki i dynie mamy juz ugotowane i zmielone.



