Doradca
smaku

smazony camembert z truskawkami

PCHELKA79
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
ser camembert 2 sztuki
truskawki swieze 200 g
cukier 2 tyzeczki
ocet balsamiczny 1 tyzeczka
masto 1 tyzeczka
mieta liscie
maka 2 tyzki
jajko 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. truskawki kroimy wzdtuz na pét, wrzucamy na rozgrzang patelnie z mastem,

2. dodajemy cukier i ocet balsamiczny,

3. smazymy kilka minut, dodajemy posiekane listki miety,

4. camembert kroimy wzdtuz na pét, obtaczamy w rozmaconym jajku i mace, smazymy chwile z
obu stron,

5. na talerz wyktadamy truskawki z powstatym sosem, uktadamy na nich camembert i polewamy
tyzeczka sosu.



