Doradca

smaku
Makowiec bez spodu
PATRYCJA40
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+
SKEADNIKI
mak 25 dkg
cukier 1 szkl
jajko 8

Butka tarta klasyczna Prymat 3 tyzki

olejek migdatowy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka utrze¢ z cukrem, dodac sparzony i zmielony dwa razy mak, butke tarta, olejek i na koAcu
ubita piane z biatek. Wszystko lekko i delikatnie wymieszac¢. Wyla¢ do wysmarowanego ttuszczem i
posypanego butka tartg prodiza - piec okoto 40 minut. Po upieczeniu pola¢ polewga i posypac
orzechami lub kokosem.



