Doradca
smaku

Tortellini zapiekane pod beszamelem

HANECZKA1l
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
tortellini 2 opakowania
Na sos:
masto 2 tyzki
maka 1 czubata tyzka
Smietanka stodka 2 szklanki 12%
mleko 1/2 szkl
sol do smaku
Kucharek przyprawa do potraw do smaku
ser 26tty 40 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ulubione Tortellini gotujemy wg przepisu na opakowaniu. Zanim sie ugotuje przygotujemy sos.
Roztapiamy na patelni masto, dodajemy make i zasmazamy jg okoto 2 minuty. Dodajemy nastepne
produkty caty czas mieszajac. Smietane, okoto 4 czubatych tyzek startego zéttego sera, mleko.
Przyprawiamy Kucharkiem, solg, pieprze, oregano, bazylig i tymiankiem.

Ugotowane tortellini odlewamy z wody przez sito i goragce wrzucamy do naczynia zaroodpornego.
Zalewamy sosem i na wierzch trzemy reszte zéttego sera. Zapiekamy w rozgrzanym piekarniku do
180* przez okoto 30 -45 min. Tak zaby ser sie zarumienit i powstata chrupigca skérka. SMACZNEGO
)



