Doradca
smaku

Grochdéwka na wedzonych kosciach schabowych

DANUTA1l6

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 5+

SKEADNIKI

marchew pokrojona w kostke
ziemniaki pokrojone w kostke
majeranek, pieprz i sél

groch 250 tuskany

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Gotujemy do miekkosci kosci schabowe, nastepnie wyjmujemy, wrzucamy groch, cebulke i
marchew. Nastepnie obrane mieso z kosci. Po 60 minutach dodajemy ziemniaki i gotujemy do
miekkosci. Doprawiamy majerankiem solg i pieprzem.



