Doradca

smaku
Fasolka po bretonsku
DANUTA16
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

fasola Jas 1/2 kg
pomidory z puszki
cebula

kietbasa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Fasole zalewamy gorgca wodg i pozostawiamy na noc.

Drugiego dnia: fasole gotujemy do miekkosci, w drugim garnku gotujemy kosci schabowe, pod
koniec dodajemy przesmazong pokrojong w kosteczke cebule i ewentualnie kietbase. Mieso z kosci
obieramy , dodajemy do wywaru , dodajemy puszke pomidoréw i fasole, wszystko mieszamy ,
doprawiamy do smaku majerankiem, bazylig chilii i stodka papryka.



