
CIASTO TOPIELEC

KATE131

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 1 KG

smalec 1 KOSTKA

margaryna 1 KOSTKA

mleko 1 SZKLANKA

żółtko jajek 2 SZT

drożdże 100 G

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

ZAGNIEŚĆ CIASTO,ZAWINĄĆ LUŹNO W ŚCIERKĘ I WRZUCIĆ DO GOTUJĄCEJ SIĘ WODY.GDY
WYPŁYNIE NA WIERZCH WYCIĄGNĄĆ,WYKRAWAĆ CIENIUTKO TWORZĄC ROGALIKI.WIERZCH
MACZAC W ROZTRZEPANYM JAJKU,POSYPAĆ CUKREM I UPIEC.


