Babka wielkanocna

SKEADNIKI

maka pszenna
maka ziemniaczana
margaryna

proszek do pieczenia
cukier

jaja

cukier wanilinowy
kakao

ptatki migdatowe
margaryna

woda

cukier

kakao

Doradca
smaku

ROSIK93

— CZAS

. PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1 szklanka
1/2 szklanki
2509

1 tyzeczka
1 szklanka
4 szt

1 opak

2 tyzki

1/2 kostki
2 tyzki
3 tyzki

3 fyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
5+

Jajka wybijamy do miski, dodajemy cukier oraz cukier waniliowy, miksujemy. Make pszenng mieszamy z
proszkiem do pieczenia, przesiewamy dodajemy do masy jajecznej,caty czas miksujac, nastepnie make
ziemniaczang réwniez przesiewamy i dodajemy. Margaryne rozstapiamy i gorgcg wlewamy do ciasta, dalej

miksujemy. Foremke smarujemy ttuszczem i posypujemy butkg tarta. Wlewamy 3/4 ciasta, do pozostatej czesci

dodajemy kakao, doktadnie mieszamy. Wylewamy na jasne ciasto. Pieczemy ok 40 min. w temp. 180 stopni.
Przygotowujemy polewe. Margaryne rozpuszczamy, dodajemy gorgca wode, cukier i kakao. Doktadnie
mieszamy i gotujemy ok 2 min. Babke wyciggamy z foremki polewamy polewa i dekorujemy ptatkami

migdatowymi.



