Doradca
smaku

Pikantna satatka z piersi kurczaka

HALINA17
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI

piers z kurczaka pieczona 60 dag
ziemniaki gotowane 70 dag
kukurydza 1 puszka
papryka marynowana 6 czastek
ziarnka stonecznika 3 tyzki
chili 1 tyzeczka
majonez 1 stoiczek
sol do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Piersi z kurczaka kroimy w kostke . Ziemniaki gotowane w kostke.Kukurydze odsaczamy . Papryke
kroimy w kostke . Z majonezu i lyzeczki chili robimy sos doprawiamy sola . Wszystlie skladniki
mieszamy razem z sosem . Schladzamy .



