
ciastka z jaj gotowanych

KATE131

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

żółtka ugotowane 6 szt

żółtka surowe 3 szt

cukier puder 1 szklanka

margaryna 1 szt

proszek do pieczenia 1/2 opakowania

mąka ile potrzeba

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

żółtka ugotowane zetrzeć na tarku,utrzeć z cukrem,dodać surowe jajka i margarynę.mąkę
pomieszać z proszkiem,dodać żółtka i wymieszać na ciasto.wykrawać babeczki grubosci palca.po
upieczeniu łączymy 2 ciastka,do srodka jakas masalub dzem.


