Doradca
smaku

Ciasto czekoladowe

ROSIK93

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
Ciasto:
maka 3 szklanki
cukier 2 szklanki
kakao 6 tyzek
olej 10 tyzek
Soda oczyszczona Prymat 2 tyzeczki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki

szczypta soli

cukier waniliowy 1 opak
woda 2 szklanki
ocet 2 tyzki

Polewa cekoladowa:

margaryna 1/2 kostki
cukier 4 tyzki
kakao 2 tyzki
ponadto :

ptatki migdatowe
Smietana 30% 400 g
cukier 4 tyzki

woda 2 (goraca)



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make, cukier, kakao, sode, proszek do pieczenia, szczypte soli i cukier waniliowy wsypujemy do
miski i razem mieszamy. Dodajemy wode, oraz ocet, doktadnie miksujemy. Na sam koniec
dodajemy olej. Ciasto wylewamy na tortownice (proporcja sktadnikdéw na blaszke o $rednicy 26
c¢m). Wktadamy do nagrzanego piekarnika, pieczemy w 200 °C przez ok 35-40 min. Po wyjeciu z
piekarnika odstawiamy do wystygniecia. Ciasto przekrawamy na 2 lub 3 ptaty. Smietane 36%
ubijamy z cukrem. Wykfadamy na warstwy ciasta i sktadamy jeden na drugi.

Przygotowujemy polewe. Margaryne rozpuszczamy, dodajemy gorgca wode, cukier i kakao.
Doktadnie mieszamy i gotujemy ok 2 min.

Ciasto polewamy polewa czekoladowg i posypujemy ptatkami migdatowymi, wstawiamy do lodéwki
na ok 1 h.



