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Biszkopt:
Biatka ubi¢.Dodac cukier oraz zéttka.Wszystko zmiksowac.Nastepnie doda¢ przesiang make oraz
proszek do pieczenia, delikatnie wymieszac tyzka.Wyla¢ na blaszke(26x10 cm) Piec ok 10-15 min.

250 g masta

4 z6ttka

1 budynh smietankowy
1 szklanka cukru

1/2 | mleka

3 tyzki zelatyny
bakalie: wiérki kokosowe, posiekane orzechy, migdaty
galaretka truskawkowa
2 tyzki kakao
galaretka cytrynowa
$niezka na mleko

Masto ucieramy z 4 jajkami. Budyh $Smietankowy gotujemy z 1 szklankg cukru na 1/2 | mleka.
Ostudzony budyn tgczymy z mastem, dzielimy na 2 czesci. Do 1 czeSci dodajemy posiekane bakalie
oraz 1,5 tyzki zelatyny rozpuszczonej w zimnej wodzie i pogrzanej. Wylewamy na biszkopt.
Galaretke truskawkowa rozpuszczamy w 1/2 litrze wody, gdy zacznie gestnie¢ wylewamy na 1
cze$¢ masy. Wstawiamy do lodéwki. Do 2 czesci masy dodajemy 2 tyzki kakao oraz 1,5 tyzki
zelatyny rozpuszczonej w zimnej wodzie i pogrzanej, wylewamy na galaretke. Nastepnie ubijamy
$niezke na mleku, rozpuszczamy galaretke cytrynowag w 1 szklance wody i gdy zacznie gestniec
dodajemy do $niezki. Wyktadamy na 2 cze$¢ masy. Ciasto wstawiamy na ok 1 h do lodéwki.



