Doradca

smaku
sos paprykowy do stoikow
KATE131
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI

papryka czerwona 3 kg
chili 3004¢g
czosnek 2 gtéwki
cukier 0,5 kg
olej 0,5 litra
ocet 0,5 szkl
ziele angielskie 10 szt
Lis¢ laurowy suszony Prymat 5 szt
sol do smaku
przecier pomidorowy 3 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

papryke i chilli razem zmili¢(po ovzyszczeniu z nasion).doda¢ cukier, olej i ocet.gotowac 20
minut.nastepnie doda¢ pozostate sktadniki i gotowac jeszcze 15 minut.goracy sos wktadac do
stoikdw.nie pasteryzowad.



