Doradca
smaku

Ciasto drozdzowe

IWUSIA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotowujemy rozczyn z drozdze cukier i maka, dodajemy cieptego mleka i czekamy az
wyrosnie. Masto roztapiamy i dodajemy do przesianej maki. Do miski dodajemy wyrosniety
rozczyn, sél i cukier i wyrabiamy ciasto. Miske odktadamy w ciepte miejsce i przykrywamy lekko
Sciereczka. Czekamy az ciasto wyrosnie. Gotowe wyciggamy na stolnice posypang makg i
wyrabiamy na dane danie. Smacznego !!



