Doradca

smaku
Smazony syr jak ze Stowacji
BERNIKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 3.4

SKEADNIKI

po grubym plastrze zéttego sera edamskiego

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser pokroi¢ na plastry o grubosci centrymetra do dwdch (ja miatam plastry duze wiec

kazdy jeszcze przekroitam na pét). Obtoczy¢ w roztrzepanym jajku i butce. Czynnosc te
powtdrzyc 3 razy, dzieki czemu ser bedzie dobrze chroniony przed wylaniem sie w oleju. Tak
przygotowany ser wstawiam na 10 minut do zamrazalnika zeby stwardniat (gdzies

kiedys dawno temu to wyczytatam i od tego czasu ser mi sie nie wylewa). Smaze w gtebokim
ttuszczu do przyrumienienia panierki jakies 15-30 sekund. Uwazac bo dtuzej to zaczyna sie
wylewac. Mozna we frytkownicy.

Ser wyszedt idealny. Z chrupiacg skérka i ptynacym wnetrzem. Do tego smazone palsterki
ziemniakdéw z piekarnika i sos tatarski. Wspomnienie Stowacji we wtasnym domu. Cos bezcennego.
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