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Zalewajka z kietbasg i ziemniakami
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SKEADNIKI
ziemniaki 5 szt
cebula 1 szt
Lis¢ laurowy suszony Prymat
zurek z butelki 1
$mietana 3 tyzki
kietbasa podwawelska 25 dag
Majeranek suszony Prymat 1 szczypta
sol 1 szczypta

olej

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obieramy, kroimy w drobng kostke i zalewamy okoto 2 | wody. Dodajemy listek laurowy.
Kietbase kroimy w kostke i podsmazamy na oleju. Gdy ziemniaki beda juz miekkie dodajemy
kietbase.

Cebule kroimy drobno i podsmazamy na oleju, dodajemy do zupy. Dolewamy zur. Przyprawiamy
solg, pieprzem, majerankiem i na koncu $Smietana.



