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CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORC]I
\/ 30 MIN 5+

SKEADNIKI
maka tortowa 3 szklanki
jajko 3 szt
cukier puder 1/2 szklanki
drozdze 4 dag
mleko 1 szklanka

cukier wanilinowy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Rozkruszone drozdze doda¢ do podgrzanego mleka, wymieszac. Wsypac tyzke maki, tyzke cukru
pudru i ponownie wymiesza¢. Odstawi¢ w ciepte miejsce na 30 minut do wyrosniecia.

Nastepnie dodad reszte maki, cukier puder, zéttka, cukier wanilinowy. Delikatnie wymiesza¢, po
czym dodac roztopiong i ostudzong margaryne oraz ubite na sztywng piane biatka. Rekami
wygniata¢ mase az powstanie gtadkie ciasto. Odstawi¢ do wyrosniecia na kolejne 30 minut. Z
ciasta uformowac watek, podzieli¢ na ok. 12 czesci. Kazdg z nich sptaszczy¢, natozy¢ na srodek
tyzeczke dzemu, po czym zawina¢ i uformowac kulke.

Przygotowac kruszonke: margaryne posieka¢ nozem, caty czas siekajac potaczy¢ z maka i cukrem.
Zagnies¢ szybko ciasto, rozdrobni¢ rekami i posypac nim buteczki. Piec ok. 30 minut w
temperaturze 180 stopni.



