Doradca
smaku

Krewetki w sosie kokosowym
BEATA82

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 1-2

SKEADNIKI

400 g duzych krewetek (najlepiej krélewskich) 200 ml mleka kokosowego 2 tyzki
Z6ttej pasty curry 1 tyzka sosu rybnego 200 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Krewetki doktadnie umy¢, obra¢ z pancerzykdw, pozostawiajgc ogony. W garnku zagotowac mleko
kokosowe z pastg curry. Zmniejszy¢ ogien i podgrzewac 5 minut na matym ogniu pod przykryciem.
Dodac sos rybny, cukier i doktadnie wymieszac. Doda¢ pomidorki i krewetki, jesli sg surowe i dusic¢
5 minut. Jesli krewetki sg juz gotowane, dodac po 5 minutach od wrzucenia pomidorkéw. Doprawic
solg, pieprzem, sokiem z limonki. Na talerzu udekorowa¢ paskami papryczki. Podawac z ryzem
jasminowym.



