Doradca
smaku

Zupa ze swiezym ogorkiem
I kATARZYNAL24

— CZAS ILOSC
o PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3.4

SKEADNIKI

ziemniaki 3 szt

wtoszczyzna suszona

masto 1 tyzka
$mietana 2-3 tyzki
maka

Kucharek przyprawa do potraw do smaku
koperek 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki pokroi¢ w kostke, razem z wtoszczyzng wrzuci¢ do wody(ok 1,5-2 litry), dodac kostke
rosotowg i gotowac wszystko prawie do miekkosci tj. ok 20 min. Ogdrek obra¢, pokroi¢ w kostke.
Na patelni roztopi¢ masto, poddusi¢ na nim ogdrek z koperkiem, a nastepnie doda¢ do zupy.
Smietane wymiesza¢ z odrobing maki i wody, dodad do zupy, doprawié¢ kucharkiem i
zagotowad.Smacznago!

Jest to tagodniejsza wersja znanej zupy ogdrkowej, ale réwnie smaczna:)



