
Pizza

PATRYCJA40

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mleko 1 szkl

drożdże 3 dkg

jajko 1

mąka 3 szkl

olej 1 łyżka

sól 1 łyżeczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mleko podgrzać, drożdże z cukrem rozrobić, dodawać po kolei wszystkie składniki, zarobić w
garnczku ciasto. Wlożyć razem z garnkiem do ciepłego miejsca aby wyrosło. Ciasto wyłożyć na
blaszkę, posmarować ketchupem i na to położyć pokrojoną kiełbasę, pomidory, paprykę, cebulę,
przysmażone pieczarki na wierzch utarty ser, sól, pieprz, inne przyprawy.
Ja robię tak, że ciasto dzielę na pół i piekę dwie pizze o cieńszych ciastach.


