
Lazania z grzybami

ANJA3107

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

makaron lazania 6 płatów

grzyby 1/2 kg

zielenina 1 pęczek

śmietana 1 kubek

sól, pieprz do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Grzyby oczyść. Wrzuć do osolonego wrzątku i gotuj 5 min. Odsącz. Wymieszaj z pokrojoną
zieleniną.
Na posmarowanej oliwą blasze połóż 2 płaty lazanii. Wyłóż połowę porcji grzybów, zalej śmietaną,
przykryj kolejnymi płatami. Połóż kolejną porcję grzybów i wszystko przykryj płatami. Włóż na 20
min. do piekarnika.


