Doradca
smaku

Ciasto renklodowo-kokosowe

PAWELOO07
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
budyn waniljowy 1 szt
margaryna 1 szt
cukier 3/4 szklanki
z6ttko jajek 6 szt
maka przenna 3/4 szklanki
maka ziemniaczna 3/4 szklanki

proszek do pieczenia tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

MASA RENKLODOWA; 700G RENKLOD, 2 tyzki maki pszennej,BEZA;6 BIALEK,1 SZK, CUKRU,200 G
WIORKOW KOKOSOWYCH.Margaryne utrze¢ z cukrem i zéttkami na puszysta mase.Make
pszenna,ziemniaczana,budyn,(proszek)proszek do pieczenia przesiac i potgczy¢ z masg.Wtozy¢ do
blaszki wytozonej papierem do pieczenia.Renklody umy¢,przekroi¢ na pét i obtoczy¢ w
mace.Utozy¢ na ciescie.Wstawic¢ do piekarnika nagrzanego do 180*c.Piec 20 min.Biatka ubi¢ na
piane,dodawac stopniowo cukier i ubija¢.Na koniec dodac¢ widrka kokosowe(2 LYZKI pozostawi¢).na
ciasto wytozy¢ mase kokosowa,posypac pozostatymi widrkami i piec kolejne 45 min.



