Doradca
smaku

Moje babeczki z kremem czekoladowym i orzechami

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 54

SKELADNIKI
masto 1 kostka
z6ttko jajek 2
maka tortowa 2 szklanki
sél
Krem:
$mietana 30% 300 ml
czekolada mleczna 2
dekoracja
orzechy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wyrabiamy skfadniki na ciasto, masto najlepiej tak srednio roztopione , bedzie sie lepiej wyrabiac.
Gdy z ciasta zrobimy kule to zawijamy jg w papier do pieczenia lub $niadaniowy i wt6z do lodéwki
na pét godziny. Nastepnie watkujemy ciasto niezbyt cienkie i oblepi¢ nim foremki wczesniej
wysmarowane mastem i pieczemy do 15 minut w 180 st. Gdy babeczki juz wystygna to delikatnie
wyciagnij je z foremek i ustaw na czyms ptaskim i robimy krem . Smietanke miksujemy i dodaj
rozpuszczone w kapieli wodnej czekolady . Puszystym kremem napetniamy specjalng szprycka
babeczki. Dekorujemy orzechami drobniutko posiekanymi. Babeczki wktadamy do lodéwki ,
niestety nie moga przebywac w temperaturze pokojowej .



