Doradca
smaku

pierozki kokosowe z gatkg muszkatotowg

PATRYCJA33
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
maka 2 szklanki
masto 13 dag
$Smietana kwasna 130 ml
drozdze 1 dag
Gatka muszkatotowa mielona Prymat pot tyzeczki
widrki kokosowe 1 szklanka
z6ttko jajek 1 szt
miéd 2-3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze rozpusci¢ w Smietanie doda¢ do maki wymieszanej z gatka muszkatotowa, przesiekac z
mastem i zagnies$¢ ciasto.w rondlu zagrza¢ midd,wsypac widrki, wymieszac na gestg mase, dodad
z6ttko.Mieszad trzymajac na minimalnym ptomieniu,nie dopusci¢ do zagotowania, odstawic¢
ostudzi¢.Ciasto rozwatkowac wykroi¢ szklankg kétka na kazde natozy¢ nadzienie i zalepic
pierozki.Uktada¢ na blaszce i piec w nagrzanym piekarniku.Po wyjeciu natychmiast posypa¢
cukrem pudrem z wanilia.



