Doradca

smaku
Satatka pieczarkowa
SMACZNAPYZA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
kg matych, biatych pieczarek 1
jajko 4
ogorkow kiszonych 5-6

puszka 400 g kukurydzy konserwowej 1

tyzki siekanego koperku swiezego 3-4

tyzek majonezu 5-6
tyzeczka musztardy 1

sol i mielony czarny pieprz do smaku:

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Robie domownikom takg satatke od lat, czasami nawet, na specjalne zamdéwienia znajomych,
zabieram \"miche\" idac do nich na impreze.

Pieczarki oczyscic¢ recznikiem papierowym, wrzuci¢ na wrzacg wode, obgotowac 10 min., odcedzi¢,
przestudzi¢, pokroi¢ w pétplasterki. Cebule obraé, pokroi¢ w kostke, sparzy¢, osgczy€. Jajka
ugotowac na twardo, ostudzi¢, obrac, pokroi¢ w kostke. Ogoérki pokroi¢ w kostke. Kukurydze
odcedzi¢. Wszystkie pokrojone sktadniki wrzuci¢ do miski, doda¢ kukurydze, koperek, majonez i
musztarde, wymiesza¢ doktadnie. Doprawic solg i pieprzem. Odstawi¢ do lodédwki na 1-2 godziny
aby sie przegryzta. Podawac jako dodatek do zimnych mies i wedlin lub jako samodzielne danie.
Jesli ktos lubi, moze dodac pokrojonego w cieniutkie pétplasterki pora, satatka bedzie ostrzejsza.
Pieczarki przed pokrojeniem trzeba lekko odciska¢ w dtoniach, inaczej satatka bedzie zbyt rzadka.



