Doradca
smaku

Z06tta satatka

SMACZNAPYZA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2

SKELADNIKI

g kukurydzy konserwowej 200
cebuli 1/3

tyzki majonezu 2
marchewka 1
plasterki zéttego sera, datam Radamer, nieco stodkawy 3

peczka cienkiego szczypiorku 1/2

sol, pieprz mielony do smaku:

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Marchewke oskroba¢, ugotowad na péttwardo w osolonym i postodzonym wrzatku, zestrugaé
cienkie wstazki wzdtuz korzenia np. obieraczka do warzyw. Jajko ugotowa¢, ostudzi¢, obra¢ ze
skorupki, posiekac. Kukurydze osgczy¢ z zalewy. Papryke umy¢, usung¢ gniazdo nasienne, migzsz
pokroi¢ w drobng kostke. Papryke, jajko, kukurydze wymieszaé, dodac posiekang drobno cebulke,
majonez, doprawic solg i pieprzem. Porcje satatki wytozy¢ na talerze, dookota utozy¢ pierscionki
zwiniete z plasterkdw marchewki, ozdobi¢ kawatkami zéttego sera i posypac szczypiorkiem. Prosto
i pysznie.



