Doradca

smaku
Ciasto Charlotte
KALUSIAA1989
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI

truskawek 3/4 kg
mocnej mietowej herbaty 1/2 szkl
sok z 1 cytryny
cukru pudru 15 dag
Zelatyna wieprzowa Prymat 1 tyzks
$mietany kreméwki 500 ml
cukru pudru 5 dag
cukier waniliowy
biszkopty podtuzne 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Truskawki umyj, osusz, oderwij szyputki. Biszkopty maczaj w herbacie wyt6z nimi dno i boki
okragtej formy. Wstaw na 3 godz. do lodéwki. 3/4 truskawek zmiksuj z sokiem z cytryny na mus.
Przetrzyj przez sito, dodaj cukier puder. Podgrzewaj na matym ogniu, mieszajac, az cukier sie
rozpusci. Dodaj zelatyne rozpuszczong w matej ilosci cieptej wody Mieszaj, az sie rozpusci. Schtodz
lekko. Mocno schtodzong $mietane ubij, pod koniec dodajac cukier puder i waniliowy. Bitg
$mietane wymieszaj z ostudzonym purée. Masg napetnij forme wytozona biszkoptami. Wstaw ja
ponownie do stezenia do lodéwki. Wierzch charlotte udekoruj truskawkami.



