Doradca

smaku
Makowiec cygan
PATRYCJA40
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

masto 15 dkg
jajko 8
grysik 6 tyzek
cukier puder 25 dkg
miéd 10 dkg
maka ziemniaczna 1 tyzka
kakao 3 dkg
cynamon Prymat troche
mak 30 dkg
Soda oczyszczona Prymat 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto utrzeé z cukrem i rozpuszczony letni miéd, nastepnie doda¢ po 1 zéttku i zmielony dwa razy
mak. Potem doda¢ piane wymieszana z sodg, maka ziemniaczang, kakaem i cynamonem.
Wszystko lekko wymieszac i piec.

Masa: 40 dkg masta, 30 dkg cukru pudru, budyn smietankowy, 1/2 litra mleka, 3 tyzki maki
pszennej, 3 cate jaja, sok z cytryny, paczka biszkoptéw, galaretka.

Jajka, budyn i make ubié trzepaczka, zala¢ wrzacym mlekiem i mieszajgc gotowad. Masto utrze¢ z
cukrem i potgczy¢ z ostygnietym kremem, dodac troche soku z cytryny. Placek przekroi¢ na
potowe, posmarowa¢ masg, uktada¢ na przemian w skos - biszkopty i galaretke. Wytozy¢ reszte
masy, przykry¢ drugim plackiem. Pola¢ polewg z kokosem i orzechami.



