
ZIEMNIACZANE KOTLETY W SOSIE GRZYBOWYM

ŻABA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ugotowane ziemniaki

jajko

mąka

szczypiorek

olej

śmietana

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ugotowane ostudzone ziemniaki, zmielić na maszynce dodać jajko, mąkę, pokrojoną usmażoną i
ostudzoną cebulkę, pokrojony szczypiorek, poprawić pieprzem i solą. Następnie uformować
placuszki i obtoczyć w bułce tartej i smażyć na oleju, jak kotlety. Na maśle przesmażyć borowiki i
cebulę, doprawić solą. Dodać wodę wraz ze śmietaną i odrobiną mąki aby powstał sos. Doprawić
solą i pieprzem do smaku. Gotowym sosem polać kotlety. Smacznego.


