
Zupa pieczarkowa

SLONECZKO1

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

woda 2 litry

mrożonka 7 warzyw 1/2 opakowania

pieczarki 5 sztuk

śmietana 12% do smaku

sól do smaku

pieprz do smaku

Przyprawa do zup i potraw Kucharek do smaku

mąka tortowa 1 łyżka

koperek do dekoracji

bulion 1 sztuka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Warzywa gotować w wodzie z kostką bulionową, pod koniec gotowania dodać pokrojone na cząstki
pieczarki, gotować do miękkości. Mąkę rozmieszać z małą ilością wody i zagęścić zupę, przyprawić
do smaku, zagotować. Zdjąć z ognia i do lekko przestudzonej dodać śmietanę i posypać świeżym
koperkiem.


