Doradca

smaku
Placek Basi
PATRYCJA40
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 20 dkg
cukier puder 25 dkg
jajko 4
kakao 3 tyzki
maka pszenna 25 dkg
maka ziemniaczna 5 dkg
proszek do pieczenia 2 tyzeczki

sok z potowy cytryny

Biszkopty 1 paczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne ucieramy z cukrem, dodajemy wszystkie sktadniki i dalej ucieramy. Dobrze utarte ciasto
dajemy na blache i pieczemy ok. 20 minut. Upieczone i ostudzone ciasto przekroi¢ na potowe i
posmarowac kremem, na to potozy¢ biszkopty i w paski galaretke. Nastepnie na to potozy¢ krem i
przykry¢ druga potowa ciasta.

Krem:

4-5 z6ttek, 0,5 I. mleka, 1 szkl. cukru, 2 tyzki maki, 3 tyzki maki ziemniaczane;j

Z6ttka utrze¢ do biatosci, doda¢ make i rozetrze¢, wlaé mleko i zagotowa¢ caty czas mieszajac,
dodac tez cukier waniliowy. Gotowa¢ az zgestnieje. Utrze¢ 1 kostke masta dodawac po troche
kremu.



