Doradca

smaku
Babka piaskowa
ANEMON
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI

masto 150 gram
maka ziemniaczana 200 gram
maka tortowa 100 gram
jajko 3 sztuki
cukier puder 150 gram
proszek do pieczenia 1,5 tyzeczki
olejek cytrynowy do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto zmiksowad na biatg, puszystg mase. Porcjami dodawad cukier, caty czas miksujgc. Biatka
oddzieli¢ od z6ttek. Zottka kolejno dodawac do masy, caty czas nie przestajac miksowac¢. Obie maki
przesia¢ razem z proszkiem do pieczenia, doda¢ do masy, delikatnie wymiesza¢. Doda¢ olejek
cytrynowy i wymieszad. Biatka ubi¢ na sztywnga piane - delikatnie wymieszac z ciastem.

Forme do babki nattusci¢ i wysypac¢ kasza manna. Przetozy¢ ciasto.

Piec w temperaturze 160°C przez 50 minut.



