Doradca
smaku

Placek z masg z kawy cappuccino

PATRYCJA40
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 5
cukier puder 1/2 szkl
maka krupczatka 1 szkl
maka zwykta 1 szkl
Soda oczyszczona Prymat 1 tyzka
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
orzechy mielone 15 dkg
jabtka 80 dkg
cukier 1 szkl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cukru zwyktego moze by¢ nawet mnie troszke niz cata szklanka.

Jabtka zszatkowac i zasypac 1 szkl. cukru, wymiesza¢, gdy wyjdzie sok doda¢ make krupczatke i
orzechy. Ubic jajka z resztg cukru (1/2 szkl.). Doda¢ make, zwyktg sode i proszek (jak na biszkopt),
gdy bedzie ubita doda¢ do jabtek, lekko wymieszac. Po upieczeniu przekroi¢ na potowy. Do $rodka
ubi¢ biszkopt z 4 jajek.

Masa: 4 jaja, 1,5 szkl. cukru, 2 kostki masta, kawa cappuccino orzechowa na 10 porcji zaparzona w
matej ilosci wody.

Jaja bi¢ na parze z cukrem, po wystudzeniu potaczy¢ z utartym mastem, dodawac po troche kawy
(kawe mozna dodac do zaparzonych jaj).



