Doradca

smaku
Placek Zoska
PATRYCJA40
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 30 dkg
cukier puder 25 dkg
maka 30 dkg
jajko 6
kakao 1,5 tyzki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
cukier waniliowy 1
amoniak 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne, cukier, zéttka utrze¢, doda¢ make z proszkiem i amoniakiem i ubitg piane. Ciasto
dzielimy na 3 czesci: do 1 dodajemy 3/4 szkl. orzechéw mielonych, do 2 kakao, 3 czes¢ pozostaje
biata. Pieczemy 3 placki.

2 galaretki wisniowe rozpuszczamy w 2 szkl. wody, gdy zacznie gestnie¢ dodac stoik wisni
drylowanych i wytozy¢ na upieczony biaty placek posmarowany powidtem. Nastepnie potozy¢
placek orzechowy posmarowany powidtem z obu stron, na to ubitg $niezke z galaretka
rozpuszczong w 1 szkl. wody. Do $niezki dawac niecatg szkl. mleka. | na koniec placek kakaowy i
na niego polewe.



