Doradca

smaku
paczki anny
R AGATA1722
- - CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 2 szklanki
z6ttko jajek 6 szt.
cukier 1/3 szklanki
masto 6 dag
drozdze 5 dag

mleko ciepte
sol
aromat cytrynowy

Nadzienie:

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze rozprowadzi¢ cieptym mlekiem, dodajac po tyzce maki i cukru, pozostawi¢ do
podros$niecia. Ubi¢ Zéttka z cukrem. Gdy drozdze urosng dodad je do maki, wlac zéttka, stopione
masto i wyrobi¢ ciast- pozostawi¢ w cieptym miejscu do wyrosniecia, przykryte scierka kuchenna.
Po wyrosnieciu ciasta, odrywac kawatki, formowa¢ placuszki, naktada¢ nadzienie, doktadnie
zalepi¢. Uktadac na stolnicy wysypanej maka. Przykry¢ Sciereczka i pozostawi¢ na jakis czas by
podrosty jeszcze troszke. Rozgrza¢ mocno ttuszcz, smazy¢ paczki pare minut z obu stron.



